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落花生の大和田
▶P.31参照  

「落花生もなか」ほか

千葉名産品と静岡茶の専門店 清本園
▶P.78参照  

「ピーナツペースト」

落  

花  

生

落花生自家焙煎加工販売店

千葉ピーナツ
☎043-422-5511　稲毛区山王町159

▶P.30参照

落花生の大和田
☎043-222-0407　中央区新千葉1-6-2【ペリエ千葉内】

▶P.31参照

千葉の自家栽園茶 マルハチ
☎043-291- 0069　緑区誉田2-11

▶P.31参照

千葉名産品と静岡茶の専門店 清本園
☎043-255-1431　稲毛区天台4-3-12

▶P.78参照  
欧都香（おおつか）
☎043-291-0112　緑区誉田町1-83

▶P.79参照

千葉名産 与三郎の豆 そごう千葉店
☎043-247-4360　中央区新町1000

▶P.79参照

豆処 はせべ
☎043-233-1223　若葉区加曽利町25-1-1

▶P.79参照

落花生加工品いろいろ

稲毛園
▶P.81参照  

抹茶ビスコッティ「HOZUI-宝瑞-」

御菓子司 榎家
▶P.84参照  

「落花生焼」

成光商会
▶P.31 P.80参照  

「落花生甘納豆」「ひめピー」

㈱波奈グループ デリシャス・ハーツ
▶P.80参照  

「落花生ようかん」

下総菓匠 虎屋
▶P.31 P.83参照  

「らっかせいダックワーズ」

加曽利 房の駅
▶P.78参照  

「Enjoy Peanuts」

千葉ピーナツ
▶P.30参照  

「ピーナツクリーミー」

オランダ家 ペリエ海浜幕張店
▶P.84参照  

「楽花生パイ」

千  葉  半  立
国産落花生では最高級とされる品
種。独特の風味やコクがあり、味の
良さで人気が高い。千葉で開発。

Ｑ  な  っ  つ
2018年デビューの落花生新品種。
はっきりした甘さと、白く美しい
さやが特徴。千葉で開発。

「千葉」と聞いて、真っ先に思い浮かぶ農作物と
いえば、落花生ではないでしょうか。国内の約
80%を占める生産量はもちろん、優れた技術に
よる品質もお墨付きです。また、落花生を使っ
たお菓子やペーストなど加工品の多種多様なバ
ラエティも千葉の自慢です。
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